é] ORGULLOSOS DE NUESTRA TIERRA

GURE HERRIAZ HARRO

Seleccion Ossau-Iraty AOP
{El queso mas premiado de la historia!

Ossau Iraty AOP Ossau Iraty AOP Ossau Iraty AOP
4 meses « Grand Affinage » leche Cruda
El gran éxito de la queseria Agour. Queso de oveja sutil. Su Queso con mucho caracter
Nuestro queso tradicional, sutil, suave y maduracién éptima le confiere elaborado con leche cruda.
rico mezcla sabores a mantequilla con una textura tan suave y aromas Textura firme.
aromas de leche y hierba. muy ricos. Notas de avellanay

frutos secos

X2 X2 X2

4 Meses 4.5kg 9a 12 Meses 4.5kg

4 a 6 Meses 4.5kg

Maison AGOUR Etxea Z.A Ur Xabaleta L.E Madurado sobre tablas de madera de abeto.
Tél. : +33(0)5 59 37 63 86 Route de Louhossoa / Luhusoko bidean

i e e e Nuestros quesos se elaboran sin colorantes ni
conservantes, y su corteza es natural.

Email : agour@agour.com WWww.agour.com
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Petit Agour

Queso de oveja en pequeno
formato, elaborado con nuestra
receta tradicional. Su corteza
natural envuelve un corazén de
sabor suave y delicado.

2 a 3 Meses 750 g X6 ou X12

Pequeno de Cabra

Queso de cabra muy rico y potente.
Textura muy suave.
Pequeio formato.

Maduracién Peso

2 a 3 Meses 750¢g

Unidades caja

Queso de cabra

Queso de cabra muy rico y potente.
Textura muy suave.

2 a 3 Meses 2.5kg X3

Oveja con pimiento de Espelette

Queso con pimiento de Espelette.

Queso de oveja con pimiento dulce integrado en la pasta. Se
caracteriza por su apetitoso color asalmonado y destaca un
gusto muy largo y persistente en la boca.

X2

2 a 3 Meses 4.5kg

Cabra vy Oveja (Mezcla)

La mezcla perfecta. Ofrece el aroma sutil de leche de
oveja y el sabor potente de la leche de cabra. Muy
rico, de textura suave y ligeramente cremosa.

2 a 3 Meses 4.5 kg X2

Misma receta que nuestro Petit
Agour con trufa rallada.
Caracterizado por su aroma a trufa |
muy presente y una textura suave
con sabor persistente a trufa. Se
fabrica sélo para celebraciones de
fin de afio.

2a3 Meses env750g X3 2 Meses 4.5kg
minimo

Queso vasco

Brebis BIO
des Basques
ot

Queso de oveja tradicional del Pais
Vasco. Aroma sutil y textura suave.
Madurado sobre tablas de madera.

Maison AGOUR Etxea Z.A Ur Xabaleta L.E . .
Tél. : +33(0)5 59 37 63 86 Route de Louhossoa / Luhusoko bidean Nuestros SHesEs e elaboran sin colorantes ni

Fax: + 33 (0)5 59 37 68 78 64640 Hélette / Heleta conservantes, y su corteza es natural.
Email : agour@agour.com WwWWw.agour.com




